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Jeb DUNNUCK – Février 2019 

 
 

Produit avec le conseil de Claude Gros et issu de vignes près de Fronsac, l'Ad Vitam 

Aeternam 2016 est puissant, moyennement corsé à corsé, doté d'un bon bouquet 

fumé de crème de cassis, de cerises noires, de fleurs broyées, de graphite et de 

beaucoup de minéralité. Avec une rétro-nasale subtile de chêne, beaucoup de tanins 

et une texture homogène, je soupçonne que c'est une valeur sérieuse. Donnez aux 

bouteilles un an ou deux et buvez pendant la décennie suivante. Cette cuvée est 

composée à 100% de merlot vieillis 18 mois à 50% de fûts de chêne français neufs. 

 

 

 
 

Yves BECK – Novembre 2018 

 
Cette cuvée réalisée par Aline & Xavier Buffo ainsi que Valérie & Xavier 
Péneau émane d’un terroir argilo-calcaire. Son étiquette est inspirée du cadran 
solaire de Nicolas de Lyre (XVème siècle) qui illustre le miracle d’une journée 
de 32 heures de soleil. La parcelle est de 1,9 ha et se situe sur les coteaux de 
la Dordogne. Pourpre aux reflets violets. Bouquet filigrane, révélant des notes 
de myrtilles, de bois, de réglisse et de poivre noir. Au palais, le vin est 
compact, équilibré et doté de tannins qui confèrent une bonne ampleur. La 
structure est rafraîchissante et en symbiose avec les tannins. Finale fruitée et 
persistante. 2021-2033 
91/100 
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Guide Bettane & Desseauve 2019 
 

 
 

 

 

Guide des meilleurs vins de France 2019 

 

 

 

 

Bettane & Desseauve – Avril 2017 

Dégustation en primeur 
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Yves BECK – Avril 2017 

Dégustation en primeur 

 

Pourpre profond. Bouquet intense et complexe. Cacao, cassis, mûres et bâton 
de réglisse. Mise en bouche suave, séduisante. Le vin est encore marqué par 
son élevage mais révèle un bel équilibre entre les tannins et la structure. Je 
suis curieux de voir s’il parviendra à “digérer” l’élevage, mais au vu de la 
matière présente, je suis assez confiant. Le corps est crémeux, les tannins 
granuleux et la structure assure les arrières. A suivre absolument.  2021–2036 
90–92/100 

 

 

 
 

 

Jancis Robinson – Avril 2017 

Dégustation en primeur 

 

 
 

Traduction : Pourpre noir exceptionnellement sombre. Une bonne fraîcheur domine le 

fruit mûr. Un véritable attrapeur mais ça marche. Peut-être un peu exigeant sur la fin. 

 

 

 


