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Magazine VERT DE VIN – Décembre 2023 
Jonathan CHICHEPORTICHE 

 

93/100 
Ad Vitam Aeternam 2020 
Le nez est fruité, élégant et offre une belle énergie, de la puissance et de la 
profondeur. Il révèle des notes de cassis pulpeux, de fraise juteuse et de petites notes 
de petits fruits crémeux associés à des touches de myrtille, de bleuet ainsi que des 
notes de vanille, de grillé, de caramel et de chocolat. 
La bouche est fruitée, gourmande, élégante et offre de l'onctuosité, de la jutosité, de 
la pureté. Belle énergie, bel équilibre et délicatesse dans la richesse et l'onctuosité. 
Belle attaque fraîche, ample et joliment acidulée. 
En bouche, ce vin présente des notes de mûre juteuse/pulpeuse, de framboise 
brillante et de petites notes de petits fruits rouges pulpeux de petits fruits rouges 
pulpeux, associées à des touches de cassis brillant ainsi qu'à des notes de chocolat 
et de noisette grillée. 
Bonne longueur. 
 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

Jeb DUNNUCK – février 2023 

 
J'ai adoré Ad Vitam Aeternam 2020, un autre Fronsac incroyable. A base de 90% de 
Merlot et 10% de Cabernet Franc vieillis 20 mois en fûts de chêne, 50% neufs, sa 
teinte pourpre profonde est suivie d'un nez complexe de groseilles, de prunes rouges, 
de tabac et de minéralité crayeuse. Il est mi-corsé à corsé, présente des tanins fins, le 
style plus frais et concentré du millésime et une excellente finale. Si vous en avez 
l'occasion, ne le manquez pas 
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Yves BECK – Décembre 2022 
 

91/100 
 

Dégusté le 10.12.2022  
 

Ce domaine de 1,9 ha est une propriété commune des familles 
Buffo et Péneau. Réparti en 3 zones, le vignoble compte 12 

parcelles agronomiques avec des vignes d’âges variés dotées de 
différents porte-greffes tandis que leur âge moyen s’élève à 40 

ans. Terroir argilo-calcaire avec 40 à 80cm de terre sur le plateau 
calcaire. C’est l’épouse de Xavier Buffo qui s’occupe de la vigne, 

tandis que Xavier, directeur du Château La Rivière, s’occupe du 
chai. L’élevage dure une vingtaine de mois et se déroule en 

barriques (50% neuves et 50% d’un vin). Le vin affiche 
d’agréables et invitantes nuances florales et fruitées appuyées 

par des notes minérales. Légèrement crémeux, le vin est doté de 
tannins suaves et aux grains fins. Ils offrent de l’envergure tandis 

que le tempérament de l’acidité est structurant et salivant. Une 

très belle réussite ! Je n’avais pas aussi bien capté ce vin durant 
les dégustations primeurs ; Mea culpa !  2025-2035  91/100 

 

 

Magazine VERT DE VIN – Janvier 2021 
Jonathan CHICHEPORTICHE 

Dégustation en primeur 
 

92/100 
 
«  Le nez est racé et offre de la puissance (en maitrise) ainsi qu’une certaine 

concentration. On y retrouve des notes de cassis sauvage frais, de mûre fraiche, de fraise 

et plus légèrement de petits fruits rouges charnus/acidulés associées à des touches de 

violette, de zan ainsi qu’à de fines pointes de poivre, de sens de la place et à une fine 

minéralité racée. La bouche est fruitée, équilibrée, racée et offre une trame 

juteuse/acidulée, de la richesse (en équilibre), une petite crémosité (en maitrise), un côté 

aérien ainsi qu’une bonne structure, de la puissance et de la gourmandise. En bouche ce 

vin exprime des notes de mûre juteuse/pulpeuse, de framboise crémeuse et plus 

légèrement de cerise éclatante associées à des touches de myrtille, de lys frais, de 

minéralité racée/calcaire (joli grain), à des pointes de vanille, de toasté, de noisette et à 

une discrète pointe de chocolat. Les tannins sont structurants, bien menés et offrent de la 

richesse. " 
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Yves BECK – Mai 2021 
Dégustation en primeur 

 

88/100 
 

Dégusté le 03.05.2021  

 

Belle intensité fruitée avec des nuances de baies noires et 

d’épices. Caractère friand et légèrement crémeux en bouche. Le 
vin est équilibré, sapide et pourra être savouré dans sa 

jeunesse.  
2023-2032  88/100 

 
 

 


